Gulaschtopf (ab 10 Personen)

Gulasch vom Schwein
Spatzle
Rotkohl

Schnitzelparade (ab 10 Personen)

Partyschnitzel mit ZigeunersoBe
Hahnchenschnitzel mit CurrysoBe
Gratinkartoffeln

Krautsalat

Dessevts

ab 10 Personen 200g pro Person

Herrencreme

Rote Gritze mit Mascarpone oder mit VanillesoBe
Himbeertraum

Obstsalat mit VanillesoBe

Partyklossiker — ,,auns oder Hand’“ (ab 10 Personen)

2 Partyschnitzel mit Krautsalat, 2 Brotchen und Knobidip

2 Sch. SpieBbraten mit Krautsalat, 2 Brétchen und Knobidip
Gyros mit Krautsalat, 2 Pitataschen und Knobidip

»wPulled Pork" mit Cole Slaw, 2Brétchen und Barbecuedip
»Currywurst* geschnitten in CurrysoBe, Hausrezept

,Leckeres dazu*

Gemischte Party-Brétchen
Partyschnitzel mit SoBe
Hahnchenschnitzel 100g
Partyfrikadelle

Wir bieten aunci Spanferkelgrids ant
., Chefsache", hier berdt Sie der Chef individuell.

Grillfleisch zum selber grillen
wir passen unser Sortfiment dem saisonalen Bedarf an, wir beraten Sie gerne.

Salate und Dips
hausgemachte Salate der Saison und Dips im Angebof.

Lieferbedingungen

Die bestellte Ware bitte innerhalb der reguldren Ladendffnungszeiten abholen.
Ostersamstag, Pfingstsamstag und Heiligabend bieten wir keinen Partyservice an.

FUr Fragen stehen wir Innen gerne zur VerfGgung!

Fleischerei Laschke info@laschke.net

Christoph Laschke www.laschke.net .
Bahnhofstr. 25 www.westfaelischer-knochenschinken.de
48619 Heek

Tel. 02568 - 96283
Fax 02568 - 96285

find us on #fleischereilaschke

Gultig ab 10.10. 2020. Anderungen, IrrtUmer und Druckfehler vorbehalten.
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Kalte Plattesv (ab 10 Personen)

gemischte Fischplatte
R&ucherlachs

Forellenfilets

Matjesfilets

Preiselbeersahne
Honig-Senf-Vinaigrette
gemischte Vorspeisenplatte
dreierlei Antipasti

westfdlischer Knochenschinken
italienische Salami

gemischte Aufschnittplatte
Frischaufschnitt und Bratenaufschnitt

gemischte Ké&seplatte
Schnitt- und Frischkase

Buffet-K&seplatte
StUckkdase gut sortiert

Mettplatte
mit Zwiebeln

rustikales Brett
von Schinken, Krakauer bis PfefferbeiBer, gemischt

feine Schinkenplatte

roher und gekochter Schinken
hauseigene Herstellung

»halber Kopf"

westfdlische Backe mit Zwiebeln

»~Appetizer”" gemischte Kleinigkeiten

Kochschinkenrélichen, mit Pitrella gefillt 2 x 1/2
Schinken-Melonenschiffchen
Tomate-MozzarellaspieBchen mit Pesto
Partyfrikadellen

Kase-Obst-Happchen 2 StGck

PfefferbeiBer 1 StUck

SalamispieBchen, italienische Salami und Olive
Matjes auf Schwarzbrot

auf Platten garniert mit verschiedenen Obstsorten

Canapés

mit Schinken, Salami, Aufschnitt, K&se
mit Lachs und Forelle

Schnittchen

mit Schinken, Salami, Aufschnitt, Kdse
mit Lachs und Forelle

1/2 Brotchen

mit Aufschnitt und Kdse
mit Schinken und Meftt

Suppen (ab 10 Personen)

Rindfleischsuppe mit Einlage: MarkkléBchen, Eierstich, Blumenkohl

Erbsensuppe

Gulaschsuppe

Kdsesuppe

Gyrossuppe

alle Suppen p.P. 500 ml / oder als Vorspeise

Meniis

Rustikales MenU (ab 20 Personen)

Rinderroulade, gut burgerlich mit SoBe
Partyschnitzel mit ZigeunersoBe
Hahnchenschnitzel mit CurrysoBe
Gratinkartoffeln

Spatzle

gedUnstetes GemUse mit SoBe Hollandaise

Salat der Saison

Laschkes ,,Best off" (ab 20 Personen)

Lachs im Spinatbett
Schweinemedaillons in Pfefferrahm
Bandnudeln

Gratinkartoffeln

Salat der Saison, mit Dressing

wWintergang" (ab 10 Personen)

Spanferkel portioniert oder
Krustenbraten mit BratensoBe
KartoffelpUree

Sauerkraut

Bayerische Runde (ab 10 Personen)

Fleischk&se
Minihaxen
KartoffelpUree
Sauerkraut
Rostzwiebeln
SuBer Senf
mittelscharfer Senf



